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Predjedla a snacks

Hovadzi tatarak 15,90€
kapary, peCeny cesnak, pazitka, kvaskovy chlieb 100 g (Obsahuje 1, 3, 6, 9, 10, 11)
Tigrie krevety 16,00€
cesnak, Cili, olivovy olej, kvaskovy chlieb 100 g (Obsahuje 1, 2, 3, 7)
Musle sv. Jakuba 18,90€
Musle sv. Jakuba, zapecené s pancettou, vyzretym cheddarom, chilli 100 g (Obsahuje 1, 7, 14)
Antipasti Albrecht - Jamon ibérico 24,90€
Proscuitto crudo, Fuet klobasa, Provolone, Pecorino, Gruyere, syr 250 g (Obsahuje 1, 3, 4,
s bielou plesriou, olivy kalamata, ancovicky, ovocie, kvaskovy chlieb 7, 8, 10)
Slepadi vyvar 6,90€
domace rezance, koreriova zelenina, ligurcek 0,25 | (Obsahuje 1, 3, 9)
Krém z bielej Spargle 7,90€
prepeliCie vajicko, pazitka, krutony, hluzovkovy olej 0,25 | (Obsahuje 1, 3, 7)
\

Salaty

Caesar salat 8,90€
rimsky Salat, anCovickova majonéza, slanina, parmezan, 250 g (Obsahuje 1, 3, 4, 7, 10)

kvaskovy chlieb

120 g Krevety (2, 7, 9) 8,90€ / 160 g Kuracie prsia (7) 6,90€

Salat s pe¢enou Sparglou 14,90€
redkovka, nakladana Salotka, horicovo-estragénovy vinaigrette, 220 g (Obsahuje 7, 8, 9)

kozi syr, lieskové orechy

Maly miesany zeleninovy salat 4,90€
160 g

Rimsky salat

prilohovy Salat z rimskych listov, olivovy olej s citronom a morskou 4,90€

solou 60 g



Hlavné jedla

Ravioli s ricottou a medvedim cesnakom

pecené cherry paradajky, maslovo-limetkova emulzia, parmezan

Hovadzi steak Rossini

foie gras, hliva kralovska, zelerové pyré, nakladana Cervena cibula, jus

Telaci rezel (moznost bezlepkovej verzie)

varené zemiaky s prepustenym maslom, uhorkovy salat

Sous vide kacacie prsia
zelena Spargla, batatove pyreé, rebarborovo-jahodova omacka so

Sampanskym, jus

Risotto al Pomodoro

pecené cherry paradajky, bazalka, parmezan, stracciatella, olivovy olej

Grilovany losos (Faerské ostrovy)
peceny fenikel, hraskové pyre, citronovo-safranova emulzia,

olivova tapenada

Domace cestoviny al Tartufo

parmezan, maslo, Cerstva hluzovka

Karfiolovy steak

pyré z Cervenej SosSovice, ruzickovy kel, granatové jablko

Dezert

Polentovy crisp s cereSnami

citrusové mascarpone, marhulova granita

Dezerty z vitriny podla aktualnej ponuky
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15,90€
350 g (Obsahuje 1, 3, 7)

39,00€
200 g (Obsahuje 7, 9)

24,00€
180 g (Obsahuje 1, 3, 7)

19,90€
200 g (Obsahuje 7, 9)

15,90€
300 g (Obsahuje 7, 9)

22,90€
180 g (Obsahuje 4, 7, 9)

18,90€
300 g (Obsahuje 7, 9)

15,90€
250 g (Obsahuje 6, 7, 9, 11)

7,90€
250 g (Obsahuje 3, 7)
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Otvaracie hodiny

Pondelok-sobota
07:30-22:00 hod
Nedela
08:00-20:00 hod
Rezervacie: +421 902 333 888
restaurant@hotelalbrecht.sk

Alergény

1. Obilniny obsahujuce lepok (jacmen, psenica, ovos) a vyrobky z nich. 2. Kérovce a vyrobky
z nich. 3. Vajcia a vyrobky z nich. 4. Ryby a vyrobky z nich. 5. Arasidy a vyrobky z nich. 6.
Séjové zrna a vyrobky z nich. 7. Mlieko a mlie¢ne vyrobky (vratane laktozy). 8. Orechy a
vyrobky z nich. 9. Zeler a vyrobky z neho. 10. Horcica a vyrobky z nej. 11. Sezamové semena
a vyrobky z nich. 12. Oxid siriCity a siriCitany v koncentracii maximalne 10mg/kg alebo
10mg/l vyjadrené ako SO2. 13. VIEi bbéb. 14. Makkyse.

Zodpovedny veduci Michaela Majtanova.
Uvedené ceny su vratane 10% a 20% DPH, platné od 15.03.2024.
Prevadzkovatel: Premium Star Hotels, a.s.,
Zochova 3, 811 03 Bratislava,
www.premiumstarhotels.com
Prevadzka: Hotel Albrecht, Mudronova 82, 811 03 Bratislava,
www.hotelalbrecht.sk
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